
Référence : HPCV5000 
Dégrippant biologique NSF Alimentaire

Produit pour industries agroalimentaires (IAA) s'inscrivant dans une démarche ou une méthode HACCP ; analyse des 
dangers, points critiques pour leur maitrises ISO 22000 CODEX ALIMENTARIUS. Catégorie NSF.
Solvant K1 : utilisable hors des zones de fabrication des aliments (les vapeurs ne doivent pas rentrer dans la zone de 
fabrication) pour dégraisser des matériels (par exemple des roulements de convoyeurs, autres maintenances 
d'éléments mécaniques, etc.) utilisés dans les zones de fabrication.

-Description:
Certifié NSF H1 pour industries agroalimentaires (IAA). Facilement et rapidement biodégradable.
CECl33T82,OCDE301A. Pénétrant, dégrippant, désoxydant, lubrifiant, anti-corrosion, nettoyant, dégraissant, diluant,
désincrustant, anti-adhérent, dégoudronnant, débituminant, brillantant pour élastomères.
Propre, incolore, HPCV5000 est garanti sans silicone ni acide orthophosphorique et ne contient pas de solvants
chlorés.  Supprime le gommage, élimine les hydrocarbures légers ou lourds. Ce produit à base d’esters végétaux
naturels est neutre. Il ne possède pas de réactivité photochimique. Très faible tension de surface. Ce produit est
compatible avec tous les matériaux plastiques et élastomères et il n'attaque pas les peintures.

-Domaines d'utilisation :
Boulonnerie, rotules, picots, dégommage de glissières de machinesoutils, pivots, axes, câbles sous gaines, contacts
électromécaniques, charnières, guides, colonnes, glissières, antennes télescopiques, dégraissage des chaînes.
Industries mécaniques. Ateliers de maintenance. Après-vente automobile. Industries et exploitations agricoles.
Matériels de transport. Cimenteries.

-Mode d'emploi  :
Appliquer sur la surface à traiter.

-Conditionnement :
Bidon de 5L. Carton de 4.

SYNAPSE déclaration 274896.1
UFI :  8800-W0SY-U00H-40PX




